
 

МЕНЮ- БАНКЕТ СТОИМОСТЬ 

НА ПЕРСОНУ 5000₽ 

 

 

 

 

 

 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ  

Филе индейки в специях, обжаренное под прессом, с сезонной 
ягодой на пшеничной брускетте                                                                                                            

1/50 

Паштет из печени, в ягодной глазури, подаётся с зерновыми  
брускеттами                                                                                                                       

1/40/20 

Буженина «Царская» с дижонской и русской горчицей и 
помидорами «Черри»                                                                                                                           

1/40/20/20 

Вителло-тоннато (ростбиф с соусом из тунца со взрывными 
(жареными) каперсами)                                                                                                                            

1/40/20 

Шпинатный блинчик с рийетом из красной рыбы                                                      2/25 

Фритто Мисто(треска и креветка в сухарях) с соусом тар-тар и 
рисовыми чипсами                                                                                                                                   

1/50/10 

Сулугуни с баклажанами гриль, вяленными томатами и соусом  
песто                                                                                                                                

1/20/20/20 

   

САЛАТ, ПОДАННЫЙ ПОРЦИОННО  

Микс-салат с курой в хрустящей панировке, сладкой паприкой, 
свежим огурцом и маслинами, заправленный цитрусовым соусом                                                      

1/100 

Салат «Чобан» со свежими овощами (огурец, томат, паприка) с 
миксом семечек (тыквенные, подсолнечника, семена чиа) 
заправленный ароматным маслом                                                                                                                                         

1/100 

  

САЛАТ, ПОДАННЫЙ В СТОЛ  

Салат «Оливье» с томлёной говядиной                                                                         1/100 

  

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА  

Жульен из цыпленка с шампиньонами и сыром моцарелла                                       1/60/10 

 
 



 

 
 

 
 

 

 

 

 

ГОРЯЧЕЕ, ОДНО НА ВЫБОР  

(от 10 порций каждого блюда)  
 

Свиная шея, маринованная в аджике, зерновой горчице и меде, 
приготовленная на высоких температурах с мясным соусом                                                         

1/120/50 

Филе судака на коже, с капонатой (петрушка, оливки и томатами в 
собственном соку)                                                                                                            

1/120/50 

  

ГАРНИР   

Картофель отварной с маслом и укропом                                                                   1/150 

  

БУФЕТ  

Хлебная корзина, подаётся со взбитым сливочным маслом с 
травами 

1/100/10 

Графин с питьевой водой с мятой и лимоном 1/200 

  

ГОРЯЧИЙ НАПИТОК, ОДИН НА ВЫБОР  

Чай черный или зеленый (сахар, лимон) 1/180 

Кофе заварной «LAVAZZA» (сахар, сливки) 1/180 

  

 
В стоимость входит: 
 Обслуживание официантами; 
 Сервировка: посуда, 

текстиль, столовые приборы; 
 Доставка. 

 

 
Выход на человека:  
 вес закусок: 1240 гр 
 объем напитков: 380 мл 

Все варианты меню носят рекомендательный характер и могут быть 
изменены по Вашему желанию. Минимальная сумма заказа 60 000 рублей 


